
> Unsere kleinen Fischgerichte_______________________________ 

> Gedeck mit Gruß aus der Küche € 3,00

> Variation: Marinierte Fische und “Saor“ (Fisch mit Zwiebel) mit Maiscreme
    € 16,00
> Tris: Jakobsmuschel, Kammuscheln und Messermuscheln von unserem Meer
    € 15,00
> „Antica Dogana“ : Krustentiere mit Lauch (saor), Octopus, Tintenfisch mit      

Gemüse, kleine Seepolipen, Riesengarnelen frittiert mit Paprikaschotencreme 
    € 18,00
> °Rohkost von Carpaccio, Tartare und Krustentiere
    € 30,00

> Andere kleine Vorgerichte_________________________________

> Bauchspeck gefüllt mit Zucchini im Backrohr mit Käsefondue
    € 9,00
> Flan von Lauch auf Erbsencreme
    € 10,00
> Gemüsequiche mit Paprikaschotencreme
    € 9,00

> Unsere hausgemachten Eierteignudeln° mit Fisch_______________

> Bigoli ° Carbonara mit Schwertfisch und Meeräscheneier
   € 16,00
> Trenette ° mit Tintenfisch auf Caorle Art (auch in schwarz)
    € 13,00
> Strozzapreti ° mit Jakobsmuscheln und Lauch
    € 15,00
> Tagliatelle ° mit Garnelen aus Sizilien
    € 20,00

> Unsere Fisch-Spezialitäten (min. für 2 Personen) _______________

> Drachenkopf oder Knurrhahn mit Tomaten, Oliven, Kappern, Origano und 
    hausgemachte Eierteignudeln
    € 7,00 (Preis nach Gewicht gr 100)

> Linguine „Busera“ mit Taschenkrebs 
    € 18,00 (pro Person)

> Die Risotti mit Fisch (min. für 2 Personen)____________________

> Risotto Scampischwänze und Vanilleschote
    € 15,00 pro Person
> Risotto mit Garnelenschwänze und rosa Pampelmuse
    € 14,00 pro Person
> Risotto mit Steinbutt und Knollensellerie
    € 15,00 pro Person



> Andere Vorspeisen (mit °hausgemachte frische Eierteignudeln)

> Strozzapreti ° mit Auberginen und Bauchspeck
    € 12,00
> Conchiglie ° mit gemischten Gemüse und geräucherter Ricotta
    € 10,00
> Fusilli ° aus Cacao, Taleggio Fondue und Wahlnüsse
    € 12,00
> Eierteignudeln „Tagliatelle“ mit Entenragout
    € 13,00
> Kräuterrisotto mit Morlacco-Käse del Grappa (min. für 2 Personen)
    € 12,00 cad 1

> Unsere Fisch Hauptspeisen_________________________________

> Seebarschfilet in Proseccosauce von Valdobbiadene mit Tymian und Röster
    € 14,00
> Steinbuttfilet mit Zucchinisauce und getrocknete Tomaten
    € 20,00
> Tintenfische und Kalmare gegrillt mit Polenta
    € 15,00 
> Unser gemischte gebackene  *Fisch mit Gemüsenest
    € 20,00
> Hummer, Scampi und Riesengarnelen auf Catalanische Art mit Gemüse
    € 30,00

> Kalkoliert für 2 Personen__________________________________

> Steinbutt oder Sankt Petersfisch im Backrohr mit Kartoffeln und Tomaten 
    € 7,00 (Preis nach Gewicht gr 100)
> Seebarsch oder Schattenfisch in Salzkruste mit Beilage
    € 7,00 (Preis nach Gewicht gr 100)

> Hausspezialität (min. für 2 Personen)_________________________

> Broetto auf Caole Art: Tintenfisch und Krustentiere in Tomatensauce  mit 
    Maiscreme
    € 7,00 (Preis nach Gewicht gr 100)

> Andere Hauptspeisen_____________________________________

> Angusstreifen auf frischen Spinatbett mit Schafskäse und Gemüse
    € 14,00
> Rindsfilet mit Pfeffersauce / oder vom Grill
    € 24,00
> Parmigiana di Melanzana (Auberginen)
    € 10,00

> Dessert und Süßspeisen alle von uns hausgemacht___________________
>  € 7,00

° Prodotto fresco sottoposto ad Abbattimento di Temperatura
* In mancaza di prodotti freschi vengono usati prodotti surgelati a bordo di ottima qualità


