
Benvenuto della casa:
ROCHER DI GAMBERO SU JULIENNE DI ZUCCHINE E GEL AL 
LIME

Crudità:
SCAMPI CRUDI
TARTAR DI VOLPINA
TAGLIATELLA DI SEPPIA E BASILICO
CANOCCIA CRUDA E GRATTUGIATA DI LIME

Antipasto:
TATAKI DI TONNO CON SALSA AL MANGO
SAOR DI MERLUZZO SCALOGNO E MENTA
ASTICE A VAPORE INSALATINA DI MELA VERDE E SEDANO

Primo:
CANNELLONI RIPIENI DI RAGU’ DI BRANZINO NOSTRANO 
SALSA ALLA CODA DI ROSPO FIORI DI CAPPERO E 
POMODORINO SECCO

Secondo:
CATALANA DI ARAGOSTA

Dessert:

SEMIFREDDO AL FRUTTO DELLA PASSIONE E CRUMBLE

Prezzo a persona escluso bevande e vino Euro 100,00
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